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LA NOSTRA PASSIONE

L'EDELWEISS E UN ALBERGO ...

MA E SOPRATTUTTO UN INCONTRO DI PERSONE,
DI TRADIZIONI DI FAMIGLIA CHE CONTINUANO
DA OLTRE SESSANT ANNI.

UNA TRADIZIONE TRASMESSA DAI PADRI Al FIGLI,
DAI NONNI Al NIPOTI, CHE PARLA DI PASSIONE
PER IL TERRITORIO E PER I SUOI PRODOTTI.
UN'INCLINAZIONE CHE SI TRADUCE IN
ATTENZIONE VERSO I NOSTRI OSPITI.

LA RICERCA DELLE MATERIE PRIME GENUINE E
DI PRIMA QUALITA SONO GLI ELEMENTI CHE CI
CONTRADDISTINGUONO.

[ PIATTI TIPICI MONTANI SONO DA SEMPRE
CUSTODI DI SAPORI AUTENTICI E SEMPLICI,
SIMBOLO DI UN LEGAME FORTE E INDISSOLUBILE
CON LA TRADIZIONE, IL LUOGO, LE PERSONE.

IL NOSTRO MENU OFFRE PIATTI CONCEPITI
PER VALORIZZARE I GRANDI PRODOTTI CHE
CI OFFRE IL TERRITORIO DELLA VAL D’OSSOLA.

QUESTA E LA NOSTRA TRADIZIONE
E LA NOSTRA SCELTA CHE CON PASSIONE,
RINNOVIAMO OGNI GIORNO.

BENVENUTI NELLA NOSTRA CASA
BENVENUTI NEI NOSTRI SAPORI.

LA FAMIGLIA FACCIOLA




I NOSTRI PRODUTTORI

FORMAGGI DI ALPEGGIO E
PRODOTTI CASEARI:

AZIENDA AGRICOLA MASSIMO BERNARDINI
FR. VICENO (CRODO)

AZIENDA AGRICOLA DELLA PIAZZA
(COSASCA)

AZIENDA AGRICOLA OLZERI ADOLFO
(BACENO)

FORMAZZA AGRICOLA
(FORMAZZA)

LATTERIA SOCIALE ANTIGORIANA
(CRODO)

TROTE DI ALLEVAMENTO:
AZIENDA MITTAGSEE FLY FISHER
DOMODOSSOLA (VB)

MIELE DI CASTAGNO:
APICOLTURA PRINA
(BACENO)

ERBE OFFICINALI BIOLOGICHE:
CONSORZIO ERBA BONA
FR.VERAMPIO (CRODO)

MACELLERIE PER CARNI BOVINE,
OVINE E SUINE:

MACELLERIE CROSETTI
(CRODO)

PULIANI STEFANO
(RE)

MACELLERIA SIMONETTA
(BEURA CARDEZZA)

BERINI
(BEURA CARDEZZA)

IN STAGIONE: VERDURE DI
PRODUZIONE PROPRIA ORTO DI CASA A VICENO




LE NOSTRE CARNI

NEL NOSTRO RISTORANTE
VENGONO SERVITI PIATTI DI CARNE
CURATI DIRETTAMENTE DA NOL.
DALLA MACELLAZIONE, ALLA
CONSERVAZIONE,

FINO ALLA COTTURA FINALE.

CARNI ALLEVATE NELLE NOSTRE ZONE
DA AZIENDE AGRICOLE LOCALL .,,'r
CARNI A KMO.

PIATTI DI SELVAGGINA
DELLE VALLI OSSOLANE.

QUESTA SELVAGGINA, PROVIENE DA
ANIMALI NATI E VISSUTI IN LIBERTA,
CRESCIUTI SENZA ALIMENTAZIONE
FORZATA E SENZA ALCUN TRATTAMENTO
FARMACOLOGICO O VACCINALE.

TALE ASPETTO RENDE IL CONSUMO DI QUESTA
CARNE PIU SALUBRE RISPETTO Al PRODOTTI
PROVENIENTI DA ALLEVAMENTI, MAGARI POSTI
ANCHE LONTANI DAL TERRITORIO DI CONSUMO.




SELVAGGINA:
VALORI NUTRIZIONALI.

IN BASE ALLE RICERCHE EFFETTUATE DA UN RECENTE
PROGETTO SULLE CARNI DI SELVAGGINA LOCALE, (RE-
ALIZZATO DA ARS.UNLVCO CON L'UNIVERSITA DEGLI
STUDI DI MILANO E LUNIONE MONTANA ALTA OSSOLA,
CON IL CONTRIBUTO DI FONDAZIONE CARIPLO E DEI
COMPRENSORI ALPINI) HANNO SCOPERTO CHE CONTIE-
NE POCHI GRASSI, HA UN ALTO CONTENUTO DI OMEGA
3 ED E UN'OTTIMA FONTE DI PROTEINE E SALI MINERALI

ZINCO E FERRO.

LA CARNE DI SELVAGGINA HA IL 40% DI CALORIE IN
MENO RISPETTO A CARNI DI ALLEVAMENTO ED E FONTE
DI ACIDO LINOLEICO CONIUGATO UTILE PER LA RIDU-
ZIONE DEL TESSUTO ADIPOSO E CON PROPRIETA DIETE-
TICHE, ANTICANCEROGENE, ANTITROMBOTICHE E IM-
MUNIMODULATORIE.

GLI ANIMALI SONO CACCIATI NEL RISPETTO DELLA LORO
RAZZA, PRELEVANDO [ CAPI IN ECCESSO RISPETTO

ALL ALTO NUMERO DI ESEMPLARI PRESENTI SULLE
NOSTRE MONTAGNE, COME AZIONE IMPORTANTE

PER LA CURA DEI TERRITORI E DEGLI ANIMALI STESSL.

Filiera
Eco
Alimentare




IL MENU DEL GIORNO

PROPOSTO DALLO CHEF:

BUFFET D'INSALATE
PRIMO
SECONDO
DESSERT

(BEVANDE ESCLUSE)
€ 18.00

IL MENU TIPICO
PROPOSTO DALLO CHEF:

ANTIPASTI DEL PATRON
POLENTA E SELVAGGINA
DESSERT

(BEVANDE ESCLUSE)
€ 28.00

LA PICCOLA DEGUSTAZIONE
PROPOSTO DALLO CHEF:

ANTIPASTI DEL PATRON
ASSAGGIO DI DUE PRIMI
DESSERT

(BEVANDE ESCLUSE)
€ 25.00

IL MENU DEGUSTAZIONE
PROPOSTO DALLO CHEF:

ANTIPASTI DEL PATRON
ASSAGGIO DI DUE PRIMI
PROPOSTE DI CARNI DI STAGIONE
DESSERT

(BEVANDE ESCLUSE)
€ 35.00

LA DEGUSTAZIONE
DI SELVAGGINA

MOCETTA DI CERVO AL BURRO DI VICENO
CARPACCIO DI CERVO
CON SEDANO E NOCI
PAPPARDELLE AL SUGO DI SELVAGGINA
COSTATA DI CERVO AL COGNAC
DESSERT

(BEVANDE ESCLUSE)
€ 37.00

I NOSTRI MENU



I CLASSICI

ANTIPASTO DEL PATRON
CON AFFETTATI MISTI
BRUSCHETTE E SORPRESA CALDA

I SALUMI SONO PREPARATI NEL NOSTRO SALUMIFICIO
ESCLUSIVAMENTE CON MAIALI ALLEVATI A VICENO
E CARNI DI PROVENIENZA LOCALE,

RIGOROSAMENTE SENZA CONSERVANTI

€ 10.00

FRITTATA AL BETTELMATT
€ 8.50

TARTARE DI TORELLO ALL'ALBESE
€ 13.50

BRESAOLA DI MANZO
CON CAPRINO OSSOLANO
€ 9.00

“I PIATTI CON L'ASTERISCO PREVEDONO
UN ABBATTIMENTO RAPIDO A - 24°C

LA SELVAGGINA

TARTARE DI CERVO *
€ 16.00

MOCETTA DI CERVO* AL BURRO DI VICENO
€11.00

CARPACCIO DI CERVO* CON SEDANO E NOCI
€ 14.00

PROSCIUTTO DI CINGHIALE"
COTTO IN BASSA TEMPERATURA
E LEGGERMENTE FUME
CON BURRO ALLE ERBE
€ 13.00

IL PESCE DEL MITTAGSEE
TROTA AFFUMICATA DAL PATRON
AL LEGNO DI MONTAGNA
€ 16.00

TROTA IN CARPIONE
€11.00

ANTIPASTI



“I PIATTI CON L'ASTERISCO PREVEDONO
UN ABBATTIMENTO RAPIDO A - 24°C

PRIMI PIATTI FATTI IN CASA

PASTA FATTA A MANO SOLO CON UOVA FRESCHE,
FARINA 00 E OLIO EXTRAVERGINE

I CLASSICI

AGNOLOTTI* PIEMONTESI
AL BURRO, SALVIA E SEMI DI PAPAVERO
€9.00

GNOCCHETTI
DI RICOTTA VICENESE E SPINACI
€9.00

TAGLIOLINI® ALLE NOCI
€ 8.00

RAVIOLONT*
CON RIPIENO DI PATATE E BETTELMATT
€ 9.00

LA SELVAGGINA

PAPPARDELLE
AL SUGO DI SELVAGGINA*®
€11.00

PRIIMI PIATTI FATTI IN CASA



LE NOSTRE CARNI

TAGLIATA DI SCOTTONA PIEMONTE
ALLA GRIGLIA
(MINIMO 2 PERSONE)
€ 18.00 A PERSONA

FIORENTINA INTERA DI SCOTTONA PIEMONTE
ALLA GRIGLIA (CIRCA 800 G)
€ 30.00

GRIGLIATA MISTA DI CARNI E VERDURE

(MINIMO 2 PERSONE)
€ 20.00 A PERSONA

FILETTO DI MAIALE
COTTO IN BASSA TEMPERATURA
IN CROSTA DI LARDO
€ 13.00

NODINO DI VITELLO VALLE VIGEZZO
ALLA PIASTRA
€ 18.50

NODINO DI VITELLO VALLE VIGEZZO
ALLE ACCIUGHE
€ 21.00

FILETTO DI TORELLO ALLA PIASTRA
€ 20.00

FILETTO DI TORELLO IN PADELLA AL PEPE VERDE
€ 22.00

LE NOSTRE CARNI



COSTOLETTE D'’AGNELLO AL TIMO
€ 16.00

CARPACCIO DI TORELLO
ALLA RUCOLA E
SCAGLIE DI OSSOLANO DI CRODO
€ 13.00

LA VERA COTOLETTA ALLA MILANESE
DI VITELLO DELLA VAL VIGEZZO
€ 21.00

LA SELVAGGINA

POLENTA E SELVAGGINA*
CACCIATA IN VALLE IN UMIDO
€ 12.50

COSTATA DI CERVO* AL COGNAC
€ 16.00

TUTTI I I SECONDI PIATTI SONO ACCOMPAGNATI
CON CONTORNO DI PATATE E VERDURE FRESCHE GRIGLIATE

LE NOSTRE CARNI



PROPOSTE VEGETARIANE

PIATTO VEGETARIANO
DI VERDURE FRESCHE GRIGLIATE E PATATE
€ 8.00

SIAMO DISPONIBILI AD ACCONTENTARE
LE VOSTRE RICHIESTE PERSONALI

IL PESCE DEL MITTAGSEE

FILETTO DI TROTA ALLA GRIGLIA
€ 12.00

FILETTO DI TROTA AL BURRO E SALVIA
€ 12.00

I FORMAGGI

BETTELMATT
CON MIELE DI CASTAGNO E NOCI
€ 6.50

TRIS DI FORMAGGI OSSOLANI
CON MIELE DI CASTAGNO E COMPOSTA ARTIGIANALE
€750

FORMAGGIO NOSTRANO DELLE VALLI OSSOLANE
€ 3.00

PROPOSTE VEGETARIANE | PESCE | FORMAGGI



I DESSERT

DOLCI FATTI IN CASA
€ 5,00

(COPERTO E SERVIZIO INCLUSI)

DESSERT



ALLERGENI

ALCUNI PIATTI POTREBBERO CONTENERE ALLERGENI,

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI
CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI
RIVOLGENDOSI AL PERSONALE DI SERVIZIO
OPPURE
CONSULTANDO L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE.

GRAZIE

ALLERGENI



23

RN
EDELWEISS
LARE SPA

WWW.ALBERGOEDELWEISS.COM



